Trespotz 2023 – Technische Fiche
Wijnnaam:
Trespotz 2023
Herkomst:
AOP Cahors – Cuvée « village »
Jaar:
2023
Beschrijving van het jaar:
2023 was een jaar vol uitdagingen in de wijngaard – moeilijkheden en onvoorspelbaarheid van begin tot eind – maar ook een van de meest dankbare oogstjaren. Het profiel van de wijnen is schitterend: zeer aromatisch, laag in alcohol, maar toch vol en rijp. Deze Trespotz 2023 is zeldzaam (slechts de helft van de productie t.o.v. vorig jaar), maar misschien wel het beste millésime van deze cuvée sinds onze start.
Druivensoorten:
90% Malbec, 10% Merlot (percelen van 15 tot 49 jaar oud)
Terroir:
Samenstelling van de typische bodems van het dorp Trespotz: rode sideroliet-klei, kimmeridgische kalk en mergel. Invloed van hoogte en nachtelijke frisheid.
Wijnbouw:
- Biologische wijnbouw
- Fysiologische snoei en zorgvuldig uitlopers verwijderen
- Gebruik van compost en biodynamische preparaten
- Behandelingen met koper/zwavel, versterkt met plantenextracten en -gier
Vinificatie:
- Handmatige oogst in bakjes van 20 kg
- Ontsteling, gevolgd door inkuiping via zwaartekracht
- Zachte, langzame maceratie van 7 tot 14 dagen
Opvoeding en botteling:
- Opvoeding op de lies, zonder toevoeging van sulfiet
- Gebruikte vaten: betonnen cuves, inox en foudres
- Niet geklaard, niet gefilterd
- Toevoeging van SO₂ bij botteling: 1 g/hl
Flessen:
Lichtgewicht flessen van 75 cl, natuurkurk
Proefnotitie:
Zeer intense neus van kersen en viooltjes. Lang, diep en licht ziltig. Fijne, omhullende tannines, zijdezachte structuur. De volle aanzet ontwikkelt zich in lengte en elegantie. Aanhoudende tonen van zachte specerijen en zwarte kersentaart.
Alcoholpercentage:
13%
Producent:
Domaine La Calmette – Maya Sallée & Nicolas Fernandez
L’Escudelou, 46090 Trespoux-Rassiels
www.domainelacalmette.fr
