
Marginal
AOP৹Costières৹de৹Nîmesष৹2022

85৹৹Syrah৹ঃ৹15৹Grenache৹

VIN
Couleur৹ encre৹ pourpreा৹ Arômes৹ expressifs৹ de৹ fruits৹ noirsष৹ de৹ balsamique৹ et৹ de
pivoineा৹La৹bouche৹est৹ fraiche৹et৹généreuseष৹avec৹des৹ tanins৹ souplesष৹des৹notes৹de
violetteष৹dृolive৹et৹de৹poivre৹noirष৹typiques৹dृune৹Syrah৹luxurianteा

TERROIR
Vignoble৹blotti৹ sur৹ le৹plateau৹des৹Costières৹à৹Bellegarde৹où৹est৹présent৹un৹terroir
argiloঃcalcaireष৹ marqué৹ par৹ la৹ présence৹ du৹ canal৹ du৹ BasঃRhône৹ qui৹ longe৹ notre
exploitation৹et৹par৹un৹climat৹méditerranéen৹sous৹lওinfluence৹des৹brises৹marinesा

VIGNE
Traitement৹ naturel৹ des৹ vignesा৹ Certifié৹ Demeter৹ depuis৹ 2002৹ ॲdate৹ de৹ notre
première৹récolteॳा৹La৹biodynamie৹est৹le৹fruit৹de৹notre৹démarche৹qualitativeा৹

VINIFICATION
Vendange৹manuelle৹dans৹des৹caisses৹de৹10kg৹avec৹tri৹des৹raisinsा
Travail৹et৹vinification৹des৹cépages৹séparémentा৹Travail৹sur৹levures৹indigènesा
Egrappage৹de৹la৹syrahा
Égrappage৹et৹léger৹foulage৹du৹grenacheा৹
Cuvaison৹de৹15৹à৹20৹joursा
Après৹assemblage৹ॲjanvierॳष৹él৹evage৹en৹cuve৹béton৹ॲ6৹moisॳ৹avant৹mise৹en৹bouteilleा

VOLUME৹DE৹PRODUCTION৹श৹8৹000৹bouteilles

CONSEILS৹DEGUSTATION
Servir৹à৹श৹15ঃ16તC
Accords৹ श৹bavette৹ à৹ lृéchalotteष৹ côte৹dृagneauष৹daube৹de৹ taureauष৹ tajine৹dृagneauष
fromages৹à৹pâte৹pressée৹non৹cuiteष৹
Potentiel৹de৹garde৹श৹3৹à৹5৹ansल

Terre৹des৹Chardons৹ঃ৹Domaine৹Sainte৹Marie৹des৹Costières৹ঃ৹Chemin৹de৹Sautebrautष৹30127৹Bellegarde
Portा৹ਬ33৹ॲ0ॳ6৹68৹34৹81৹82৹ঃ৹commercialજterredeschardonsाfr

LृABUS৹DृALCOOL৹EST৹DANGEREUX৹POUR৹LA৹SANTEष৹SACHEZ৹APPRECIER৹ET৹CONSOMMER৹AVEC৹MODERATION


