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Le Domaine : 

CÉPAGES :

Bourboulenc - Grenache blanc  

–  Clairette - Viognier - Picpoul -Roussanne -

Marsanne

AOP LA CLAPE

élevage 4 mois, garde de 3 à 5 ans 

terroir : argilo calcaire 

Dégustation :
Accords mets et vin :

Vin fruité et floral,

minéral et iodé,

typique des vins blanc

de la clape

Ce blanc s’accorde parfaitement avec

un poisson en sauce, bourride et

crustacés, coquillages..

Le domaine de Pech Redon est situé

sur le plus haut plateau du massif de

la Clape entre Narbonne et la mer

Méditérranée. Le vignoble de 30

hectares de vignes est composé de

Carignan, Cinsault, Grenache,

Mourvèdre, Syrah pour les cépages

rouges, Bourboulenc, Clairette pour les

cépages blancs.

Coup de cœur au guide Hachette 

La RVF 89/100

notation :


